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Stodki Stot

Zaktadam ze na stodkim stole powinno znajdowac sie
okoto 2 - 4 stodkosci na jednego goscia.
W cenie zawarte jest wypozyczenie:
*Bilatego obrusu naokoto stotu,cekinowego obrusu ztotego lub
rose gold
* Okragtych podestdéw biatych / ztotych / srebrnych

“Wynajecie wszystkich niezbednych talerzy, pater, stojakdw na

makaroniki, na donuty (duzy lub maty na stot), napis w kole
“Roztozenie wszystkiego w dniu uroczystosci | demontaz dnia

NASTEPNEGO.

Z katalogu stodkosci wybierajg Panstwo kilka rodzajow
stodkosci (6-8 rodzajow) i ogdtem wykonam dang ilos¢.
Oczywiscie wszystko do uzgodnienia. Tak samo jak
kolorystyka i styl catego stodkiego stotu oraz smaki
poszczegdlnych stodkosci. Bukiety kwiatow sg dodatkowo
ptatne lub moga by¢ dostarczone przez Panstwa florystke.
Girlandy balonowe - nie sg wliczone w cene stodkiego stotu.

Stodki stot jest rozktadany tuz przed Panstwa przyjazdem na
sale weselng i demontowany dnia nastepnego.
Dodatkowo ptatny jest transport 2,5 zt/km powyzej 30 km od
pracowni.



Cennik stodkiego stotu

Podsumowujac oferte catkowity koszt stodkiego stotu:

100 OSOB
na 100 oséb - wersja 2 sztuki stodkosci (200 sztuk) - 3 000 zt
na 100 osob - wersja 3 sztuki stodkosci (300 sztuk) - 4 250 zt
na 100 osdb - wersja 4 sztuki stodkosci (400 sztuk) - 5 500 zt

150 OSOB
na 150 osob - wersja 2 sztuki stodkosci (300 sztuk) - 4 350 zt
na 150 oséb - wersja 3 sztuki stodkosci (450 sztuk) - 6 125 zt
na 150 osob - wersja 4 sztuki stodkosci (600 sztuk) - 7 800 zt

200 OSOB
na 200 osob - wersja 2 sztuki stodkosci (400 sztuk) - 5 500 zt
na 200 osob - wersja 3 sztuki stodkosci (600 sztuk) - 7 800 zt
na 200 osdb - wersja 4 sztuki stodkosci (800 sztuk) - 9 999 zt

« Do stodkoSci mozna dobrac ciasta ktére sg dodatkowo ptatne.
« Do ostateczne] kwoty za stodki stot doliczany jest transport przy dalszych
miejscach powyze] 30 km od pracowni oraz duze bukiety kwiatow, ktore sg
wyceniane indywidualnie przez florystow.





















Smaki tortow:

W swojej ofercie mam kilka klasycznych smakow jak i kilka nietypowych.
W kazdym smaku biszkopty sa do wyboru (jasny lub ciemny kakaowy).
Torty z mojej pracowni sg przetozone dwoma warstwami kremu, s3
wysokie do 14 cm, pokryte z wierzchu kremem maslanym, torty s3
wykonywane na bazie najlepszych sktadnikow. Przedstawiam smaki
tortow:

« Smietankowy - jasny biszkopt, lekkim kremem $mietankowym z
mascarpone do tego Swieze sezonowe owoce.

e Malinowo - Smietankowy - jasny biszkopt, krem smietankowy oraz
krem malinowym, swieze maliny, fruzelina malinowa (najczesciej
wybierany smak).

e Oreo z owocami - jasny biszkopt, krem smietankowy z kawatkami
ciasteczek oreo, Swieze owoce sezonowe, najczesciej borowki i
maliny.

e NOWY SMAK - kokos - jasny biszkopt, krem kokosowy, mozliwos¢
dodania fruzeliny malinowej (lub bez).

e NOWY SMAK - czekoladowy rocher z maling - ciemny biszkopt,
krem czekoladowy z prazonymi orzechami laskowymi, krem
Smietankowy, fruzelina malinowa, Swieze maliny.

e Jagodowo - Smietankowy - ciemny biszkopt, krem jagodowy, krem
Smietankowy, Swieze borowki.

e Stony karmel - jasny biszkopt, kajmak, krem Smietankowy z
orzeszkami solonymi.

e NOWY SMAK - jasny biszkopt, krem z biatej czekolady, fruzelina z
czarnej porzeczKi.



Cena za porcje_tortu weselnego od 20 zt










WAZNE:







WAZNE:






















/apraszamy do
kontaktu

Atelier Pysznosci
Marzena Krzyzanowska

ul. Laurowa 16
20 - 152 Lublin

www.atelierpysznosci.pl
atelierpysznoscublin

_ e-mail; |
atelierpysznosci@gmail.com

tel. 790 823 692



